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Органічні продукти (від англ. organic food) – продукція 
сільського господарства та харчової промисловості, виготовлена 
відповідно до затверджених правил (стандартів), які передба-
чають мінімізацію використання пестицидів, синтетичних міне-
ральних добрив, регуляторів росту, штучних харчових добавок, 
а також забороняють використання ГМО [1]. 

Сектор виробництва морозива, як і всієї молочної продукції в 
Україні, є достатньо розвиненим та потужним. Попит на молоч-
ні продукти в усьому світі буде тільки зростати, бо такі про-
дукти є стратегічно важливими для забезпечення повноцінного 
розвитку та життєдіяльності людей. Мода на здорове харчу-
вання диктує нові правила світовому виробництву харчових 
продуктів.  
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Органічне морозиво – це продукт, який користується вели-
кою популярністю в Європі і є відмінним способом залучення 
уваги до натуральної їжі без консервантів і численних проблем 
навколишнього середовища. У Турині (Італія) це морозиво 
навіть доставляють на велосипедах, що дуже символічно, адже 
саме велосипед вважається найбільш екологічно чистим видом 
транспорту [2]. 

В українських магазинах нарешті з’явилося українське 
органічне морозиво «Ескімос-Organic» ТМ «Рудь», виробництва 
ПАТ «Житомирський маслозавод», до складу якого входить 
усього 6 інгредієнтів, і всі – натуральні. Цікаво, що ж повинно і 
чого не повинно бути у процесі виробництва морозива, щоб 
його можна було вважати органічним. 

У складі морозива «Ескімос-Organic» указано 6 інгредієнтів: 
знежирене молоко, вершкове масло, білий кристалічний цукор, 
вода питна, сухе знежирене молоко та натуральний стабілізатор 
– камедь рожкового дерева. 

На упаковці перед кожним із інгредієнтів, окрім води та 
стабілізатора, стоїть визначення «органічне». Це значить, що на 
всіх етапах виробництва молока, масла та цукру не було вико-
ристано жодних хімічних речовин: ні добрив для вирощування 
тростини або корму, ані антибіотиків або стимуляторів для 
збільшення кількості молока у корів. Упаковка морозива, до 
речі, паперова. 

Виробництво органічного морозива сприяє підтримці та роз-
витку невеликих українських фермерських господарств. Корми 
також повинні бути органічними, догляд бережним, а корови – 
щасливими. Тільки так можна отримати ідеальне молоко, яке 
стане основним інгредієнтом органічного морозива.  

Вважати органічними тільки ті продукти, які виросли на 
власному городі або на фермі «недалеко від дому» – не зовсім 
правильно. Імпортні продукти із тривалим природним терміном 
зберігання, на кшталт тростинного цукру, також можуть відпо-
відати всім стандартам. 

Проблема полягає не в самому імпорті інгредієнтів, а у 
контролі за умовами, у яких він був вирощений. ТМ «Рудь» 
запевняє: в «Ескімос-Organic» використовують колумбійський 
тростинний цукор, вирощений згідно зі всіма стандартами. 

На підтвердження стандартів органічного виробництва м’яка 
упаковка морозива прикрашена органічним логотипом ЄС – 
Європейським Листком (Euro Leaf). Наявність логотипу на про-
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дукції підтверджує, що всі задіяні в його створенні інгредієнти 
як мінімум на 95 % органічні. 

Дослідження якості морозива «Ескімос-Organic» проводи-
лося із визначенням органолептичних і фізико-хімічних показ-
ників якості. Також була проведена балова оцінка якості за стан-
дартною 10- баловою шкалою. 

Результати органолептичних досліджень показали, що зразок 
морозива був однорідним, рівномірного білого кольору, наявна 
ледь помітна сніжистість, структура щільна. Тане морозиво 
швидше, що також може бути свідченням його органічності. 
Результати фізико-хімічних досліджень свідчать, що всі показ-
ники були в межах чинних стандартів. Результати балової оцін-
ки якості свідчать, що обраний зразок морозива набрав 9,96 ба-
лів і має відмінну якість. 

Отже, морозиво «Ескімос-Organic» відповідає вимогам стан-
дарту ДСТУ 4733:2007 «Морозиво молочне, вершкове, пломбір. 
Загальні технічні умови» за органолептичними і фізико-
хімічними показниками. 
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The modern stage of scientific and technological progress is 
characterized by revolutionary changes in biology, which is 
becoming the leader in natural science. 

Biology has reached the molecular and subcellular level, it inten-
sively uses the methods of related sciences (physics, chemistry, 
mathematics, cybernetics, etc.), systemic approaches. Such urgent 

84 – © ПУЕТ – 


